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Monkeypod Mai Tai  - $20
モンキポード・マイタイ
クラ・オーガニックラム酒（シルバーとダークも）、ライム、自家製マカダミアナ
ッツシロップ、オレンジキュラソー、蜂蜜とリリコイフォーム* 
kula organic silver and dark rums, lime, house-made macadamia nut orgeat, 
bols orange curacao, honey-lilikoi foam+

No Ka Oi  - $20
ノカオイ
オーシャン・ウォッカ、タイバジル、ライム、蜂蜜とリリコイピューレ*
ocean vodka, thai basil, lime, honey-lilikoi puree+

Ube Ray   - $20
ウベレイ
プランテレイカット＆ドライココナッツラム、ココナッツウォーター、コタ・パ
ンダンリキュール、ウベシロップ、ココナッツクリーム、ライム
planteray cut & dry cocunut rum, coconut water, kota pandan liquer, ube syrup, 
coconut cream, lime

Ai Ono  - $20
アイオノ
ノブ・クリーク・シングルバレル・バーボン、
セサル・フロリド・オロロソ・シェリー、パイナップル、ライム、シナモン
knob creek single barrel bourbon, cesar florido oloroso sherry, pineapple, lime, 
cinnamon

Fifty-Foot Pole  - $20
フィフティー・フット・ポール
コハナ・ケア・ラム酒、クレアナ・ナネア・ラム酒、チョーヤ 柚子、
ライム、マンゴ・ピューレ、アンゴスチュラビター
kohana kea rum, kuleana nanea rum, choya yuzu, lime, mango puree, 
angostura bitters

Manfuego  - $20 
マンフエゴ
3 トレス ブランコテキーラ、アマルゴ・アンヘレーノ、マンゴー、レモン、ハワイ
アンチリペッパー、海塩
3 tres blanco tequila, amargo angeleno, mango, lemon, hawaiian chili-pepper, 
sea salt

Road To Hana  - $20 
ロード・トゥ・ハナ
コハナ・ココレカ・ラム、コールドブリューコーヒー、自家製バナナピューレ
ko hana kokoleka rum, cold brew coffee, house made banana puree

The Morning After  - $20 
ザ・モーニング・アフタ
シカル・レポサド MPKプライベートバレル・メスカル、ハイビスカス、ラベンダ

ー、バニラ、ライム、オレンジ
xicaru reposado mpk private barrel mezcal, hibiscus, lavender, vanilla, lime, 
orange

Berry Good Thyme  - $20
ベリー・グッド・タイム
フィド・ストリート・ジン、セント・ジェルマン・エルダーフラワー、マティアソン・
ロゼ、レモン、ミックスベリー、タイム
fid street gin, st. germain elderflower, 
matthiasson rose, lemon, mixed berries and thyme

Old Fashioned Touch  - $20 
オールドファッション タッチ
フォーローゼズ・バーボン、リーヒンレモンピール・シュラブ、アンゴスチュラ・
ビターズ
four roses bourbon, li-hing lemon peel shrub, angostura bitters

Ali’i Margarita  - $20 
アリイ・マルガリータ
マエストロ・ドベル・テキーラ、アンヘレーノ・アマーロ、ライム
maestro dobel tequila, angeleno amaro, lime

Bartender’s Special  - $20
バーテンダーズ・スペシャル
私たちのバーテンダーのお気に入りと個人的な創作
our bartenders’ favorites and personal creations

Lagers　ラガー
Rice Breaker, ハナコア、ライスブレイカー、日本風ピルスナー、ホノルル  - $10
Lokahi, コホラ醸造所、ロカヒ・ピルスナー、独式ピルスナー、ワイレア、HI  - $10

Cream Ale/ Golden Ale　クリームエール、ゴルデンエール、ケルシュ
Kona Light, コナブリューイング、コナライト、ブロンドエール、カイルアコナ  - $10
Kewalos, ケワロズ、クリームエール、ホノルル  - $10
Breaktime, ハナ・コア、ブレイクタイム・ブロンド、ブロンドエール、ホノルル、ハワイ  - $10
Cali’ Creamin, マザー・アース・ブルー・カンパニー、カリ・クリーミン、バニラ・クリームエール、カリフォルニア  - $10

Wheat Ales　ウィート・エール
Weihenstephaner, ヴァイヘンシュテファナー、ヘフェヴァイスビア、ドイツ - $11
Mellow Waves, アロハビアカンパニー、メローウェーブス、ベルジャンウィット、ホノルル、HI - $12

Pale Ale 　ペールエール　
Rooftop, ルーフトップ、ペールエール、ホノルル - $10
PGB, ホノルル・ビアワークス、P.G.B.、エクストラペールエール、ホノルル - $10
Talk Story, コホラ・ブルーイング、トーク・ストーリー、ペールエール、ワイレア、ハワイ - $10

IPA　インディアペールエール
Hop Island, ホップアイラランド、IPA、ホノルル - $10
Overboard IPA, オーバーボードIPA、インディアペールエール、ワイメア  - $10
Beer Lab, ビアラボ、おまかせ、季節のインディアペールエール、ホノルル  - $12
RPM, ボーンヤード・ビール、RPM、IPA、オレゴン - $10
Froot Lupes, アロハビアカンパニー、アメリカンスタイルIPA、ホノルル、HI   - $12
Moku Imperial IPA, ラニカイブリューイングカンパニー、ウエストコーストスタイルIPA- $12*
Local Legend, ハウジット・ブルーイング、ローカル・レジェンド、ヘイジーIPA、ホノルル - $12
Lahaina Haze, コホラ・ブルーイング、ラハイナ・ヘイズ、ヘイジーIPA、ハワイ - $11
Red Chair Nitro, デシューツ、ナイトロ、オレゴン - $11

Porter/Stout　ポーター、スタウト
White Mountain, ホワイト・マウンテン、ポーター、カムエラ（ハワイ島） - $10
Pillbox Porter, ラニカイブリューイングカンパニー、タヒチアンバニラ入りポーター、カイルア、HI - $12

Belgian Style Strong-Ale　ベルジャンエール
Golden Sabbath, ゴルデン・サバス、ストロングエール、カムエラ（ハワイ島） - $10

Amber/Red Ale　アンバー／レッドエール
Red Zeppelin, アメリカンアンバー／レッドエール、ホノルル、HI - $11
Lavaman, コナ醸造所、ラバマン、赤エール、カイルア・コナ、HI - $10

Sour Ales　サワー・ビール
Seasonal Sour ハナコア、シーズナルサワー、サワーエール、ホノルル - $10

Saisons　サワー・ビール
Tank 7 ブルバード・ブルーイング・カンパニー、タンク7、アメリカンセゾン、カンザスシティ、MO - $11

Cider/Seltzer　ハードサイダー、ハードセルツァー
Killa Dragon, パラダイスサイダーズ、キラドラゴン、りんご酒とドラゴンフルーツ、ホノルル - $12
Mango Li Hing パラダイスサイダーズ、マンゴー・リーヒン、ハードセルツァー、ホノルル） - $11
Shave Ice ラニカイブルーイングカンパニー、マツモトシェイブアイス、ハードセルツァー、カイルア-$10

Mead　ミード
Pineapple Mead マノアハニー＆ミード、パイナップルサワー、ハワイ- $11

Bubbles　スパークリングワイン
Alma 4, ブリュット・ロゼ、アルマ、バジェ・デ・ウコ、アルゼンチン - $18
Ostro, プロセッコ、オストロ、ヴェネト、イタリア - $16

Whites　白ワイン
Failla, シャルドネ、ファイラ、ソノマ・コースト、カリフォルニア -$19
Giocato, ピノグリジオ、スロベニア	  - $16
Monchhof, リースリング、メンヒホフ、モーゼル、ドイツ - $17
Frog’s Leap, ソーヴィニヨン・ブラン、フロッグス・リープ、ナパ、カリフォルニア - $18

Rose　ロゼ
Ameztoi, チャコリーナ、スペイン - $17
Wagner Stempel, ピノノワール、サンクト・ラウレント、ドイツ - $16

Reds　赤ワイン
Obsidian, カベルネ・ソーヴィニヨン、オブシディアン・リッジ、カリフォルニア - $20
Salcheto, サンジョヴェーゼ、キャンティ、イタリア - $16
Melville, ピノ・ノワール、メルヴィル、スタ・リタ・ヒルズ、カリフォルニア - $19
Linne Calodo, グルナッシュ／シラー、パソロブレス、カリフォルニア - $17

*breakfast served from 7am - 11am
*朝食は午前7時から11時まで提供

Greek Yogurt Bowl - $20
ギリシャヨーグルトボウル
ローカルアップルバナナ、カフクパパイヤ、横山ファームブルーベリー、
モンキーポッドグラノーラ
local apple bananas, kahuku papaya, yokoyama farm blueberries, monkeypod 
granola

Avocado Toast - $21
アボカドトースト
自家製マルチグレインブレッド、マッシュアボカド、ビッグアイランドゴートチ

ーズ、ホーファームズのトマト、ワイポリグリーン、シャンパンヴィネグレット
homemade multi-grain bread, mashed avocado, big island goat cheese, ho 
farms tomatoes, waipoli greens, champagne vinaigrette
o add fried or poached local eggs - 7
o ローカルエッグの目玉焼きまたはポーチドエッグを追加

Big Island Blueberry  and Lilikoi Flapjacks - $23
ビッグアイランドブルーベリーとリリコイフラップジャック
横山ファームのブルーベリー、リコッタ、自家製リリコイバター
yokoyama farm blueberries, ricotta, house-made lilikoi butter

Monkeypod Mai Tai Flapjacks - $24
モンキーポッド・マイタイ・フラップジャック
ローカルラムバターシロップ、ハニーリリコイフォーム、マウイパイナップル
kula rum butter syrup, honey lilikoi foam+, maui pineapple

Pete’s Benedict - $26
ピートのベネディクト
カナディアンベーコン、ポーチドエッグ、自家製オランデーズソース、
ミックスグリーン、シャンパンヴィネグレット
canadian bacon, poached egg, house made hollandaise sauce, mixed greens, 
champagne vinaigrette

Farmer’s Benedict -$ 24
ファーマーズベネディクト
ポーチドローカルエッグ、MA’Oファームのほうれん草、自家製ハラペーニョオ
ランデーズ、ミックスグリーン、シャンパンヴィネグレット
poached local eggs, ma’o farm spinach, housemade jalapeño hollandaise, 
mixed greens, champagne vinaigrette

The Classic - $24
クラシック
お好みのスタイルで調理した卵2個、スマッシュポテト、自家製ブレックファース
トソーセージ、デュロックポークベーコン、またはアボカドのいずれかを選択
two eggs your way, smashed potatoes, and choice of
house made breakfast sausage, duroc pork bacon, or avocado

Zucchini Ricotta Omelette - $25
ズッキーニリコッタオムレツ
ローカルズッキーニ、自家製リコッタ、MA’Oファームのミント、ミックスグリーン
local zucchini, house made ricotta, ma’o farms mint, 
mixed greens

Taro Hash - $22
タロハッシュ
フライドエッグ、ワイアホレホムステッドタロ、ハマクアマッシュルーム、玉ね
ぎ、赤ピーマン、青ねぎ、ハラペーニョ
fried egg, waiahole homestead taro, hamakua mushrooms, onion, red pepper, 
green onion, jalapeño

The Cure - $24
ザ・キュア
サンヌードル、カルアポーク、ポーチドエッグ、赤唐辛子のチキンスープ、
ショウガ、チンゲンサイ、マッシュルーム、赤玉ねぎ、ニンジン、もやし
sun noodles, kalua pork, poached egg, red chili chicken broth, ginger, bok choy, 
mushrooms, red onion, carrots, bean sprouts

Hawaiian Chilaquiles - $26
ハワイアン・チラキレス
カルアポーク、フライドエッグ、トルティーヤチップス、自家製アンチョチリサ
ルサ、ピントビーンズ、ハラペーニョ、ホワイトチェダー、ギリシャヨーグルト、
アボカド、玉ねぎ、シラントロ
kalua pork, fried egg, tortilla chips, housemade ancho chile salsa, pinto beans, 
jalapeño, white cheddar, greek yogurt, avocado, onion, cilantro

Breakfast Potatoes - $9
ブレックファーストポテト
クリスピースマッシュポテト、パルメザン、パセリ
crispy smashed potatoes, parmesan, parsley

Duroc Pork Bacon - $9 
デュロックポークベーコン
4枚
four slices

Breakfast Sausage - $9
ブレックファーストソーセージ
自家製朝食ソーセージ2枚
two house-made patties

Hawaii Rainbow Bees Honey Wheat Toast - $7 
ハワイレインボービーズのハニーウィートトースト
自家製マルチグレインブレッド、シードクラスト、ホイップバター、
本日の自家製ジャム
homemade multi-grain bread, seeded crust, whipped butter, 
house-made jam of the day

Fruit Bowl - $11
フルーツボウル
本日のミックスフルーツ
mixed fruit of the day

Keiki Pancake - $11
ケイキパンケーキ
メープルシロップ
maple syrup

Keiki Classic - $12
ケイキクラシック
スクランブルエッグ、ベーコン、スマッシュポテト
scrambled egg, bacon, smashed potatoes

Roasted Chicken Wings - $24
鳥の手羽先：放し飼いの鶏、
ニンニク、ハワイ産のローズマリー、赤唐辛子、ヨーグルト・フェタ
roasted free range chicken, garlic, local rosemary, red pepper, yogurt-feta

Poke Tacos - $27
ポケ・タコス
アヒ（マグロ）* 、ショウガ、醤油、キャベツ、アボカド・クリーム、
サクサクのワンタンの皮
raw ahi*, ginger, shoyu, cabbage, avocado cream sauce, crisp wonton shells

Taro Ravioli - $22
タロ・ラビオリ
シェーブル、クレソン、チリガーリックオイル
chèvre, watercress, chili garlic oil

Shrimp & Hamakua Mushroom Potstickers - $24
エビとハマクアマッシュルームのポットスティッカー
生姜、ニンニク、青ねぎ、柑橘しょうゆ
ginger, garlic, green onions, citrus shoyu

Lobster Deviled Eggs - $26
ロブスター・デビルド・エッグ
ロブスター、ハワイ産の卵
fresh lobster, local farm eggs

Poke Mixed Plate - $29
ポケミックスプレート
アヒポケ*（マウイ産マカダミアナッツ ・̂オゴ入り）、オノのポワソンクリュ*（ココ
ナッツ・パクチー）、マリネしたタコ*（マウイオニオン・ごま）
ahi tuna poke* with maui mac nuts^ and ogo,  ono poisson cru* with 
coconut and cilantro, marinated tako* with maui onion and sesame seeds

Cast Iron Shrimp - $26
キャストアイアンシュリンプ
天然エビ、白ワインソース、トマト、クミン、コーンブレッド
wild-caught shrimp, white wine sauce, tomatoes, cumin, cornbread

House Cut Fries - $12
フライドポテト
全粒マスタードのアイオリソース、自家製ケチャップ
whole grain mustard aioli, monkeypod ketchup

Garlic Truffle Oil Fries - $14
ガーリックトリュフオイルのフライドポテト
パルメザンチーズ、全粒マスタードのアイオリソース、自家製ケチャップ
parmesan cheese, whole grain mustard aioli, monkeypod ketchup

Coconut Corn Chowder - $16
ココナッツコーンチャウダー
地元産ココナッツミルク、ユーコンゴールドポテト、セロリ、地元産ケール、カムエ
ラトマト、地元産レモングラス
local coconut milk, yukon gold potato, celery, local kale, 
kamuela tomato, local lemongrass

Hamakua Wild Mushroom & Truffle Oil - $25
ハワイ島産のハマクアワイルドマシュルームとトリュフのオイルのピザ
モッツァレラチーズ、プロヴォローネチーズ、ホワイトソース、ニンニク、
フレッシュタイム
small kine farms mushrooms, truffle oil, mozzarella, provolone, white sauce, garlic, 
fresh thyme

Moroccan Spiced Lamb Sausage - $25
モロッコ風スパイスラムソーセージ
ビッグアイランドゴートチーズ、トマト、ホワイトソース、ミントのガーニッシュ
big island goat cheese, tomato, white sauce, mint garnish

Margherita - $23
マルゲリータ・ピザ
ハワイ島産のトマト、フレッシュモッツァレラチーズ、ハワイ産のバジル
kamuela tomatoes, fresh mozzarella, local basil

Kalua Pork & Pineapple - $25
カルア・ポークとパインアップルのピザ
マカダミアナッツのペスト、焼いたパインアップル、ハラペーニョ、ネギ
kalua pork, macnut pesto, roasted pineapple, jalapeño, green onion

Bourgeois - $34
ブルジョワ
フレッシュロブスター、ハワイ島産のハマクアワイルドマシュルーム、
パルメザンチーズ、ハワイ産のオーガニックタイム、ニンニク、ホワイトソース
fresh lobster, hamakua wild mushroom, parmesan, organic local thyme, garlic white 
sauce

Hirabara Farm Baby Romaine - $19
平原農園 ベビーロメイン
パルメザンチーズ、チェフピーターメリマンのシーザー・ドレッシング
shaved parmesan, pete’s caesar dressing*

MA’O Farm Organic Kale - $19
オアフ島産のマオ・ファームのオーガニックケール
マウイオニオン、ゴールデンレーズン、蜜柑、
マウイ島のワイエフ産のオーガニックマカダミアナッツ、味噌と胡麻のヴィネグレット
maui onion, golden raisins, mandarin oranges, organic waiehu macadamia nuts, 
miso sesame vinaigrette

Hirabara Farm Mixed Greens - $19
平原農園 ミックスグリーン
オーガニックビート、ベーコン、シェーヴレチーズ、
マウイオニオン、オレンジとショウガのヴィネグレット
organic beets, bacon, chèvre, maui onion, orange ginger vinaigrette

Avocado & Cucumber - $19
アボカドとキュウリ
トマト、マウイオニオン、ハラペーニョ、シラントロ、チリライムヴィネグレット
tomato, maui onion, jalapeno, cilantro, chili lime vinaigrette

Big Island Cheeseburger - $23
ビッグアイランド・チーズバーガー
ハワイ島産ビーフ、ディジョンアイオリ、炒めた玉ねぎ、フォンティナチーズ、
完熟トマト、バターレタス、自家製のピックルス
big island beef*, dijon aioli, sautéed onions, fontina, vine-ripened tomatoes, butter 
lettuce, house-made quick pickle

Bulgogi Pork Tacos - $24
ブルゴギ・ポーク・タコス
手作りキムチ、ハラペーニョ、アジアンペア、シラチャーソースのアイオリ、
ハワイ産のコーントルティーヤ
handcrafted kimchee, jalapeños, asian pear, sriracha aioli, locally made corn tortillas

Saimin - $25
サイミン
ハワイ産の麺、ナチュラルポーク、ブロッコリー、もやし、赤玉ねぎ、ピーナッツ、
パクチー、ミント
locally-made noodles, all natural pork, broccoli, bean sprouts, red onion, peanuts, 
cilantro, mint

Jawaiian Jerked Chicken - $42
ジャワイアンジャークチキン 
アイランド風グリルハーフチキン、甘辛マリネ、バナナフリッター、ガーリックライ
ス、パイナップルサルサ
	 午後3時30分
island style grilled half chicken, sweet & spicy marinade, banana fritter, 
garlic rice,  pineapple salsa

House-Made Gnocchi - $34
自家製ニョッキ
マカダミアナッツペスト、スモールカイン農園のマッシュルーム、シェーブル、
完熟トマト、ほうれん草
macadamia nut pesto, small kine farms mushrooms, chèvre, vine ripened tomato, 
spinach

Prime Ribeye Steak - $74
プライムリブアイステーキ
３４０gプライムリブアイ、ハーブバター、ハラペーニョのマッシュポテト、
チンゲンサイのソテー
12 oz usda prime ribeye*, herb compound butter, jalapeño mashed potatoes, 
sautéed bok choy

Fresh Island Fish Sandwich - $28
フィッシュサンドイッチ
新鮮な魚、タイ・チリのアイオリ、自家製のコールスロー、完熟トマト、
自家製のピックルス
fresh caught fish, thai chili aioli, mpk slaw, vine-ripened tomatoes, house-made quick 
pickle

Pete’s Fish & Chips - $31
シェフピーターメリマンのフィッシュ・アンド・チップス
新鮮な魚の天ぷら、モルトビネガーのアイオリソース
fresh caught fish tempura style, malt vinegar aioli

Fresh Caught Fish Tacos - $31
フィッシュ・タコス
メキシコ風のチポトレ・モーレ・ソース、トマトサルサ、サワークリーム、パクチー、
キャベツ、コーン・トルティーヤ
chipotle mole (contains peanuts), salsa fresca, sour cream, cilantro, cabbage, corn 
tortillas

Seared Ahi Steak - $53
アヒ（マグロ）たたきのステーキ
新鮮なアヒ、ハラペーニョのマッシュポテト、醤油と胡麻のマウイオニオンソース
fresh ahi*, jalapeño mashed potatoes, soy sesame maui onion sauce

Organic Macadamia Nut Crusted Fresh Fish - $54
オーガニックマカダミアナッツとパン粉クラストのフレッシュフィッシュ
マウイ島産のパインアップル・レリッシュ、
オーガニックシャロットとニンニクのライス、レモンブールブラン
macadamia nut and panko crust, maui pineapple relish, organic scallion-garlic rice, 
lemon beurre blanc

Fish & Lobster Pasta - $59
フィッシュ＆ロブスターパスタ
ハーフコナロブスター、自家製フェットチーネ、ビッグアイランドシェーブル、
カムエラトマト
	 午後3時30分
half kona lobster, house fettuccine, big island chèvre, kamuela tomatoes

King Kong Cheese Burger - $14
キングコング・チーズバーガー
ハワイ島産ビーフ、チェダーチーズ、フライドポテト
big island beef*, cheddar, house cut fries

Easy Cheesy Pizza - $14 
イージー・チージー・ピザ
モッツァレラチーズ、プロヴォローネチーズ、自家製のレッドソース
mozzarella, provolone, house-made red sauce

Monkey Business Saimin - $13
モンキービジネス・サイミン
ハワイ産の麺、ブロッコリー、鶏がらスープ
local saimin noodles, broccoli, chicken broth

Keiki Fish - $26
ケイキ・フィッシュ
新鮮な魚、ご飯、ブロッコリー
fresh fish, rice, steamed broccoli

Macaroni - $9
マカロニ
レッドソース
noodles & red sauce

Broccoli - $9
ブロッコリー
バルサミコソース、チリフレーク
balsamic reduction, chili flakes

Jalapeño Mashed Potatoes - $9
ハラペーニョのマッシュポテト

Cornbread - $9
コーンブレッド

Banana Cream Pie - $15
バナナ・クリーム・パイ
オアフ島のライエ産のバニラ・ぺストーリクリーム、ハワイ産のアップルバナナ、
ライエ産のバニラ・ホイップクリーム、キャラメル、手作りパイ・クラスト
laie vanilla pastry cream, local apple banana, laie vanilla whipped cream, caramel, 
homemade pie crust

Strawberry Cream Pie - $15
ストロベリー・クリーム・パイ
マウイ島のクラ産のストロベリー、ストロベリーグアバジャム、
手作りパイ・クラスト
kula strawberries, strawberry guava jam, homemade pie crust

Chocolate Cream Pie - $15
チョコレートクリームパイ
ヴァローナダークチョコレートペストリークリーム、タヒチバニラホイップクリーム、
自家製パイクラスト
valrhona dark chocolate pastry cream, tahitian vanilla whipped cream, 
homemade pie crust

Orange Creamsicle Pie - $15
オレンジクリームシクルパイ
マウイオレンジ、オレンジソース、自家製パイクラスト
maui oranges, orange sauce, homemade pie crust

Coconut Cream Pie - $15
ココナッツ・クリーム・パイ
ハワイ産のココナッツ・ペストリークリーム、
オアフ島のライエ産のバニラ・ホイップクリーム、焼いたココナッツ、手作りパイ・クラスト
local coconut pastry cream, laie vanilla whipped cream, toasted coconut, 
homemade pie crust

Fresh Juice - $9
フレッシュジュース
パイナップル、オレンジジュース、レモネード、グレープフルーツ, バージン
Pineapple, orange juice, lemonade, grapefruit, POG

No Ka Oi Sodas- $6
ソーダ
コーラ、ダイエットコーラ、レモンライム、ジンジャーエール
Coke, Diet Coke, Lemon-Lime, Ginger Ale

Iced Tea - $5
アイスティー

House-Made Ginger Beer - $7
自家製ジンジャービア

Virgin Monkeypod Mai Tai - $14
バージン・モンキーポッド・マイタイ
POG、ライム、マカダミアナッツ・オルジート、ハニーリリコイフォーム＋, パイナップル

Blind Tiger - $11
ブラインド・タイガー
ハイビスカス、ラベンダー、レモン、ソーダ

Green Fevah - $11
グリーン・フィーバー
レモングラスクロロフィル、ライム、ソーダ、ペイショーズビターズ

Strawberry Smoothie - $12
いちごスムージー
新鮮ないちご、有機ギリシャヨーグルト、フレッシュパイナップルジュース、地元のアップル
バナナ

Brew’d Up - $11
ブリュードアップ
自家製コールドブリュー濃縮、シナモン、ココナッツ、オレンジ

Appetizers - 1/2 off. 
Except Poke Tacos, Potstickers, Deviled Eggs, and Cast Iron Shrimp
前菜：半額
※ポケタコス、ポットステッカー、デビルドエッグ、鉄板シュリンプは対象
外

Pizzas - $17 (With the exception of the bourgeious)
ピザ：$17
※ブルジョワは対象外

Draft Beers - $2 Off 
ドラフトビール：$2引き

Wines by the glass - $3 Off 
グラスワイン：$3引き

Handcrafted Culinary Cocktails -$4 Off 
手作りカリナリーカクテル：$4引き

Culinary Cocktails
特製カクテル

Craft Beer
クラフト・ビール

Wines by the Glass
グラスワイン

breakfast
朝食

sides
朝食のサイドメニュー

keiki
子供用の朝食

Pupu
アペタイザー

Pizza
手投げピザ

Greens
サラダ

Entrees
メインディッシュ

Keiki
お子様用

Sides
サイドディッシュ

Dessert
デザート

Refreshments
リフレッシュメント

Zero Proof
ノンアルコール

Happy Hour
3:30 pm - 5:00 pm

late night: 9:00 pm - 11:00 pm

excluding select holidays

ハッピーアワー 
15:30〜17:00

レイトナイト：21:00〜23:00

※一部祝日を除く


